Remscheid-Littringhausen

Kreuzbergstr. 11
Telefon: 02191 -50562 & 694383( NATUR
info@metzgerei-nolzen.de
FLEISCHEREI Dowﬁx iac  Wwwimetzgereinoer.de FLEISCHEREI| /| FBER ot
Gevelsberg D fins by
Hagener Str. 215
Telefon: 02332-664114
Montag, 10.08.2026
Erbsensuppe mit Einlage 7.95€
Falscher Hase mit Rahmporree & geb. Drillinge 9,95 €
Frische Apfelpfannkuchen 6,95€
Speck- oder Kochschinken-Kdase-Pfannkuchen 6,95 €
Blaubeerpfannkuchen - nur fir kurze Zeit!!! 8,95€
Dienstag, 11.08.2026
Hacksteak mit Broccoli, Sauce Hollandaise & Kartoffelauflauf 9.95€
2 Spiegeleier, Spinat & Salzkartoffeln 8,45 €
Reibekuchen mit Lachs & Sahnemeerrettich oder mit Apfelmus
Mittwoch, 12.08.2026
Tortellini mit Schinken-SahnesoBe oder SahnesoBe 8,45 €
Fleischkdse mit Kartoffelauflauf & Krautsalat 9.95€
Wagyu-Spezial-Burger mit Dry-Age-Wagyu-Patty, Bacon- 7.95€
Marmelade, Ldwenherztomate, frischem Schnittlauch, Réstzwiebeln,
Radicchio, Fassgurke, Tomaten-Curry-Dip
Kartoffel-Wegdes mit Krduterdip 2,50 €
Donnerstag, 13.08.2026
NOLZENs beliebte Schnitzelpfanne mit Kartoffelauflauf 9.95€
Gefillite Paprika mit SoBe & Reis 8,95€
+Pillekuchen" mit Bacon und Spiegelei im Pfannchen 7.95¢€
Freitag, 14.08.2026
Schnitzel mit JagersoBe, Spdizle & Krautsalat 9,95 €
Heringsstipp mit Bacon-Kartoffeln 9.95€
Samstag, 15.08.2026
Tagessuppe 7.95 €
Schwenksteak im Brotchen 4,00 €
) . Grillwurst im Brétchen 3,00 €
Currywurst 3,50 €
SAMSTAGS GR"-LEN Pferdewurst im Brotchen 4,00 €
: ‘ Pferde-Currywurst 4,50 €
Pommes 2,50 €
Pommes fir Kids in der Tite 1,00 €

Montag — Samstag

Handwerkertite: Frikadellen-Brotchen 2,95 €

**Zusatzstoff- /Allergenliste beim Personal einsehbar* - Irtimer, Druckfehler und Anderungen vorbehalten


mailto:info@metzgerei-nolzen.de
http://www.metzgerei-nolzen.de/

Woche: 33/26 vom 10.08. bis 15.08.

A n g e b ollle Nur solange der Vorrat reicht!

zum Wochenanfang: Montag — Mitwoch:

Feine Ziesenwurst st/ ],80€
Montag - Samstag:

Fleischwurst, mit oder ohne Knoblauch 100g/ 1,79 €
FrUhstUcksfleisch, hausgemacht 100g/ 1,79 €
Donnerstag — Samstag:

Schinkenschnitzel kg/ 15,99 ¢
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Remscheid-Liuttringhausen

Kreuzbergstr. 11
Telefon: 02191-50562 & 6943830
FLEISCHEREI fOLZEN info@metzgerei-nolzen.de NATUR
Die fune bergische At \www metzgerei-nolzen.de FLEISCHERE!| /| EBER
Gevelsberg Du funebgsche Aot
Hagener Str. 215
Telefon: 02332-664114
Montag, 03.08.2026
Chili Con Carne 8,45 €
Falscher Hase mit Rahmmohrchen & geb. Drillinge 9,95 €
Frische Apfelpfannkuchen 6,95€
Speck- oder Kochschinken-Kdase-Pfannkuchen 6,95€
Blaubeerpfannkuchen - nur fir kurze Zeit!!! 8,95 €
Dienstag, 04.08.2026
Fleischkdse mit Rahmwirsing & geb. Drillinge 9.95€

Bergisches Krustchen mit Spiegelei, Bratkartoffeln & Endiviensalat 9.95€
Reibekuchen mit Lachs & Sahnemeerrettich oder mit Apfelmus
Mittwoch, 05.08.2026

Spaghetti Bolognese 8,95 €
Mohreneintopf mit gerducherter Mettwurst 8,95 €
NOLZEN-Burger - frisch zubereitet 7.95 €
Kartoffel-Wegdes mit Krauterdip 2,50 €
Donnerstag, 06.08.2026
Schindelbraten mit Kartoffelauflauf & Krautsalat 9.95€
+Pillekuchen* mit Bacon und Spiegelei im Pfannchen 7.95€
Freitag, 07.08.2026
Spanferkel mit Rosenkohl & geb. Drillinge 9,95 €
Samstag, 08.08.2026
Tagessuppe 7.95 €
Schwenksteak im Brotchen 4,00 €
) . Grillwurst im Brétchen 3,00 €
SAMSTAGS GRILLEN [EENRA A 400¢
Pferdewurst im Brotchen 4,00 €
* ‘ Pferde-Currywurst 4,50 €
Pommes 2,50 €
Pommes fir Kids in der Tute 1,00 €

Montag — Samstag

Handwerkertite: Fleischwurst-Brotchen 2,00 €

**7usatzstoff- /Allergenliste beim Personal einsehbar** - Irtimer, Druckfehler und Anderungen vorbehalten


mailto:info@metzgerei-nolzen.de
http://www.metzgerei-nolzen.de/

Woche: 32/26 vom 03.08. bis 08.08.

A n g e b ollle Nur solange der Vorrat reicht!

zum Wochenanfang: Montag — Mitwoch:

Grobe frische Bratwurst st./1,80€

Ofenknaller: Fleischkase st./9 45 €
04.08.2026 Zum Selbstabbacken R

Montag - Samstag:

Beste feine Leberwurst, hausgemacht 100g/2,%9 €

Bierwurst, hausgemacht 100g/2,79 €

NOLZENs Fdrsen-Entrecote

Premium-Steakgenuss mit feiner

Marmorierung und vollem Aroma.
Ein Muss fiir echte Steakfans!




