




hausgemachten Wurstspezialitäten

verschiedenen gekochten oder rohen Schinken

hausgebeiztem Lachs oder Forelle

internationalen Käsevariationen

rosa gebratenem Roastbeef

feinem Bratenaufschnitt

CANAPÉS & 
BRÖTCHENHÄLFTEN

wahlweise belegt mit:

Kräutercrêpes

Lachs-, Schinken- oder

Frischkäse-Rucola-Füllung

Rohkost-Gläschen mit Dip

Pumpernickel mit Frischkäsevariationen

Garnelen mit Mango-Chutney

Mini-Brötchen raffi  niert belegt

HIGHLIGHTS
Mini-Burger  

Cheese-Burger, Nolzen-Burger oder 

Pulled-Pork-Burger

Rustikale Platte

Mini-Bierbeisser, -Frikadellen & -Schnitzel

Vesper-Platte

Nolzinis, Schinkenspezialitäten & 

edle Frisch- & Hartkäse-Auswahl

Aufschnitt-Platte oder Käseplatte

zum Frühstück & Brunch

Schweinefi let mit Obst

Melonenspieße mit Parmaschinken

Gebeizter Lachs auf Reibeküchlein

Tomate-Mozzarella-Spieße

Bergische Mini-Kottenbutter

Käse-Picker mit Weinbeeren

Datteln im Speckmantel

Antipasti-Spieße

Spicy Chicken

FINGERFOOD
stilvoll & unkompliziert 

ab 5 Stück je Sorte, nur in 5er-Einheiten

Speckbohnen

Gemüsegratin

Ratatouille-Gemüse

Blumenkohl-Brokkoli 

mit Käse überbacken

Gedünsteter Brokkoli

mit Mandelsplittern

Gemüseplatte 

mit Sauce Hollandaise

Spargel saisonal

Blattspinat

Sauerkraut

Spitzkohl

Rotkohl

Rosenkohl

Steinpilz-Kartoff el-Krapfen

Rosmarin-Kartoff elecken 

Kartoff el-Gemüse-Gratin

Kartoff elgratin

Salzkartoff eln

Drillinge

Klöße

Gnocchi

Butterspätzle

Schupfnudeln

Tagliatelle

Reis

BEILAGEN

VOM WILD & LAMM

Hirschragout

Lammkeule in Rosmarinsoße

VOM GEFLÜGEL

Hähnchenbrust 

auf Spinat oder Ratatouille-Gemüse

Putenbraten 

im Baconmantel mit Semmel-Kräuter-Füllung

Putengeschnetzeltes 

in Rahmsoße oder

mit fruchtiger Currysoße

VOM FISCH

Pochiertes Lachsfi let in Rieslingsoße

Eingelegter Matjes 

Heringsstipp

VOM RIND

Rinderrouladen oder Rindergulasch

Rindergeschnetzeltes „Stroganoff “

Roastbeef in Senfkruste

Rinderschmorbraten

VOM KALB

Züricher Kalbsgeschnetzeltes

Kalbsrücken auf feinem Champagner-Sud

Piccata Milanese vom Kalbsrücken

VOM SCHWEIN

Spießbraten

Gepökelter Krustenbraten

Klassischer Schweinebraten

Schindelbraten mit Schinken, Käse & 

Zwiebel gefüllt

Schweinefi let auf Cremespinat

Schweinefi letmedaillons in Pfeff ersoße oder

Champignon-Rahmsoße

Schnitzel mit Champignonsoße

Weißwurst nach Münchner Art

Nolzen‘s Kult-Currywurst

Saftiges Pulled Pork

Fleischkäse

Spanferkel ab 20 Personen

PASTA

Pasta mit Tomatensoße & frischem Rucola

Gnocchi in Tomaten-Salbei-Soße

Spaghetti Bolognese 

Lasagne

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN
bergisch, deftig, ehrlich

Bayerische Creme

Tiramisu klassisch

Rote Grütze mit Vanillesoße

Obstsalat aus frischen Früchten der Saison

Panna Cotta mit Himbeeren oder Mango

Mousse von heller & dunkler Kuvertüre

Käseauswahl mit Weinbeeren

DESSERT

SUPPEN

Gulaschsuppe vom Rind

Erbsensuppe mit Einlage

Gelbe Curry-Linsensuppe

Linsen- oder Kartoff elsuppe 

mit geräucherter Mettwurst

Spargelcremesuppe saisonal

EINTÖPFE & BRÜHEN

Grünkohl- oder Möhreneintopf

mit geräucherter Mettwurst

Rindfl eischbrühe mit Wurzelgemüse

Chili con Carne

VORSPEISEN-PLATTEN
Ab 5 Personen pro Platte, nur in 5er-Einheiten

Rustikale Platte

Mini-Bierbeisser, -Frikadellen & -Schnitzel

Fisch-Platte

hausgebeizter Lachs, geräucherte Forelle & 

Makrele mit Sahnemeerrettich &

Honig-Senf-Dip

Antipasti-Platte

saisonale Auswahl an Antipasti-Variationen

Roastbeef-Platte mit Sauce Tartare

VORSPEISEN

Vitello Tonnato

Krabbencocktail

Carpaccio

mit Rucola, Parmesan und Balsamico-Creme

VORSPEISEN, SUPPEN & SALATE
rustikale Vielfalt aus besten Zutaten

SALATE
auf Wunsch in Portionsgläschen

Spaghettisalat mit Safran

Nudelsalat klassisch oder mediterran

Kartoff elsalat klassisch, mit Ei oder Speck

Rucolasalat mit Ziegenkäse & 

Balsamico-Vinaigrette

Gemischter grüner Salat mit Dressing

Krautsalat Essig & Öl oder Sahne

Griechischer Bauernsalat

Grillgemüsesalat

Couscous-Salat

Schichtsalat

Gefl ügelsalat

Tafelspitz-Salat

Krabben in Dill

Spargelsalat saisonal

Heringssalat saisonal
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vegetarisch

ab 20 
Personen

Die feine bergische Art

APPETIT BEKOMMEN?
Lassen Sie sich von uns beraten und stellen Sie Ihr 

individuelles Buff et zusammen. Ob persönlich im Laden, 

telefonisch oder per E-Mail – wir freuen uns auf Ihre Anfrage!

FLEISCHEREI NOLZEN
Kreuzbergstraße 11, 42899 Remscheid

02191 50562

info@metzgerei-nolzen.de

Alle Buff ets fi nden Sie auch auf unserer Website:

metzgerei-nolzen.de/catering

DESSERT

Panna Cotta mit Himbeeren

Käseauswahl mit Weinbeeren

Obstsalat aus frischen Früchten der Saison

BEILAGEN

Reis

Speckbohnen

Steinpilz-Kartoff el-Krapfen

Rosmarin-Kartoff elecken

HAUPTSPEISEN

Kalbsrücken auf feinem Champagner-Sud

Lammkeule in Rosmarinsoße

Pochiertes Lachsfi let in Rieslingsoße

VORSPEISEN

Fischplatte

hausgebeizter Lachs, geräucherte Forelle & 

Makrele mit Sahnemeerrettich & 

Honig-Senf-Dip

Roastbeef-Platte mit Sauce Tartare

Feines Vitello Tonnato

Melonenspieße mit Parmaschinken

Gemischter Brotkorb mit Butter & Schmalz

WEBERS SPEZIALITÄTEN-BUFFET
vom Chef handverlesene Gerichte

Entdecken Sie auch 
unsere Grillbuffets

CATERING
DESSERT

Tiramisu klassisch

Obstsalat aus frischen Früchten der Saison

BEILAGEN

Rosmarin-Kartoff elecken

Speckbohnen

Tagliatelle

HAUPTSPEISEN

Piccata Milanese

vom Kalbsrücken mit Tomatensoße

Tranchen von der Hähnchenbrust

auf Ratatouille-Gemüse

Lammkeule in Rosmarinsoße

VORSPEISEN

Melonenspieße mit Parmaschinken

Tomate-Mozzarella-Spieße

Datteln im Speckmantel

Gemischter Brotkorb

Italienischer Frischkäse

Rucolasalat

mit Ziegenkäse und Balsamico-Vinaigrette

Italienischer Nudelsalat

mit Pinienkernen und getrockneten Tomaten

ITALIENISCHES BUFFET
Dolce Vita für Ihre Feier. Feinste italienische Spezialitäten 

https://metzgerei-nolzen.de/catering/

